



DOLCE AL CAFFE’

Ingredienti
     250 gr di farina biologica 00
     150 gr di zucchero di canna
     2 uova biologiche grandi
     100 ml di caffè zuccherato, a temperatura 
       ambiente 
     200 ml di olio di arachide 
     1 bustina di lievito per dolci
     1 limone biologico
     Burro per la tortiera
 
Procedimento
In una ciotola capiente frullare per qualche minuto olio e zucchero, aggiungere le uova,  il limone grattugiato e lavorare il composto fino a che sia tutto ben amalgamato. Unire la farina al lievito ed aggiungere un po’ per volta all’impasto, alternando con il caffè. Versare l’impasto in una tortiera di 22 cm di diametro, imburrata fino all'orlo, ed infornare a 220° per 40-45 minuti. Prima di togliere il dolce dalla tortiera lasciarlo raffreddare completamente. A piacere si può spolverare di zucchero a velo.  
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